Champagne P.Vallée

IL MARCHIO P. VALLEE
E DI PROPRIETA DI VALLEPICCIOLA

DENOMINAZIONE
Champagne

ZONA DI PRODUZIONE
Cbtes des Bars

UVAGGIO

Chardonnay 100%
TIPOLOGIA DEL TERRENO
Calcareo e gessoso

ETA' DELLE VIGNE

30 anni

AFFINAMENTO SUI LIEVITI
Minimo 4 anni

DOSAGGIO

3 gr/l

TEMPERATURA DI SERVIZIO
4° - 6°

ALCOL

12,5 % Vol

BLANC DE BLANCS | EXTRA BRUT

@ NOTE DI DEGUSTAZIONE

Giallo paglierino brillante con tenui riflessi
verdognoli. Al naso note intense di frutta a
polpa bianca, agrumi, fiori bianchi e
minerali. Attacco fresco e sapido. Palato
avvolgente. Finale lungo e minerale con
retrogusto ammandorlato.

P4 ABBINAMENTI

Ottimo in abbinamento a ostriche,
tartare di tonno, crostacei, formaggi
freschi e caprini, risotti delicati e piatti di
verdure.

VALLEPICCIOLA SOCIETA AGRICOLA S.R.L.
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FORMATI DISPONIBILI

750 ml


https://www.vallepicciola.com/
https://www.instagram.com/vallepicciola
https://www.facebook.com/vallepicciola
https://www.linkedin.com/company/vallepicciola/

