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[’anima e il cuore dell' Azienda Agricola Vallepicciola
risiedono nelle antiche terre del Chianti Classico, luoghi dal
microclima mite e diimpareggiabile fascino, ideali per la produzione
di vini eccezionali.

L'Azienda si estende sul versante orientale di Castelnuovo
Berardenga (Siena) per circa 110 ettari vitati ed é divisa
in 12 zone nelle quali vengono coltivate T varieta di uve.

Nei nostri vigneti alleviamo il tradizionale Sangiovese, destinato
prevalentemente alla produzione di Chianti Classico, oltre ai vitigni
internazionali, Pinot Nero, Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet
Franc, Petit Verdot e Chardonnay, utilizzati per i vini IGT Toscana.

Tutti i vitigni sono stati selezionati con molta attenzione secondo la
composizione dei suoli e delle zone.
| vigneti, in cui si alternano amalgami di argille, marne calcaree,
marne bluastre, tufo, arenarie e sabbie, sono distribuiti sui territori
collinari a sinistra del fiume Arbia.
Un lavoro meticoloso in vigna, rese bassissime e molto concentrate
permettono di produrreuve di qualita e ricche di profumi.
La nuova moderna cantina valorizza le caratteristiche varietali
dell'uva creando una gamma di vini con carattere forte e notevole
eleganza allo stesso tempo.
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I nostri vigneti,
cuore del
Chianti Classico
Our vineyards,
heart of
Chianti Classico

The heart and soul of Azienda Agricola Vallepicciola are
deeply rooted in the ancient Chianti Classico lands, which are
blessed with a mild microclimate and beautiful landscape and are ideal
for winegrowing.

The winery extends along the eastern hillside of Castelnuovo
Berardenga, near Siena, over a surface of about 110 hectares
divided into 12 areas and planted with 7 different grape
varieties. In our vineyards, we grow traditional Sangiovese grapes,
the majority of which are used to produce Chianti Classico wine, in
addition to international varieties such as Pinot Noir, Merlot, Cabernet
Sauvignon, Cabernet Franc, Petit Verdot and Chardonnay, which go into
the production of IGT Toscana wines.

All grape varieties have been carefully selected and planted according to
the soil's composition and environment.
The vineyards, which grow in soils containing either clay, calcareous
marl, bluish marl, tuff, sandstone or sand, are planted in the hilly areas
to the left of the Arbia river. Meticulous vineyard management and very
low and concentrated yield give top-quality grapes rich in
aromas. Our new and modern winemaking equipment allows us to
highlight the grapes’ varietal aromas and flavours and produce a range
of wines that show strong personality and elegance at the same time.
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CHIANTI CLASSICO

DENOMINAZIONE DI ORIGINE
CONTROLLATA E GARANTITA

CHIANTI
CLASSICO

Vitigni: Sangiovese 100%

Vinificazione: 12-14 mesi in botti di rovere

(30-36hl.)
Affinamento in bottiglia: 3-5 mesi

Grape varieties: Sangiovese 100%

Vinification: 12-14 months in oak casks

(30-36hl)
Bottle aging: 3-5 months

CHIANTI CLASSICO

DENOMINAZIONE DI ORIGINE
CONTROLLATA E GARANTITA

CHIANTI
CLASSICO
RISERVA

Vitigni: Sangiovese 100%

Vinificazione: 18-20 mesi in barrique, tonneaux
e botti di rovere (30 - 36 hl.)

Affinamento in bottiglia: 6-8 mesi

Grape varieties: Sangiovese 100%
Vinification: 18-20 months in barriques,
tonneaux and oak casks (30 - 36 hl.)
Bottle aging: 6-8 months

CHIANTI CLASSICO

DENOMINAZIONE DI ORIGINE
CONTROLLATA E GARANTITA

CHIANTI
CLASSICO

GRAN SELEZIONE

Vitigni: Sangiovese 100%

Vinificazione: 24-26 mesi in barrique, tonneaux
e botti di rovere (30- 36 hl.)

Affinamento in bottiglia: 6-8 mesi

Grape varieties: Sangiovese 100%
Vinification: 24-26 months in barriques,
tonneaux and oak casks (30 - 36 hl.)
Bottle aging: 6-8 months

CHIANTI CLASSICO w













































